Menu Normandie

52.00€

12 E_scargots de bourgognc au beurre dail Persi“é E
Qu
9 Huitres de Normandie
Qu
Foie gras de canard, chutney de pommes flambées au Calvados
Qu

Duo de saumon fumé et mariné a l'aneth
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| e trou normand Berteliere : Sorbet cidre fermier au Pommeau
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SuPrémc de Pintadc sauce au vin blanc, Poéléc de champignons,
pommes grcnai”cs réties au four “"‘*‘W E
Qu
Grcnadin de veau sauce au camcmbcrt, galcttc de Polcnta au parmesan E
Qu
Médaillon de Sole troPica]c sauce normande pomme vapeur,
salicornes sautées en Pcrsi”adc, carottes baby E

Qu

Filet de Poulctjaunc, sauce vallée d’Augc, tagliatc”cs ala sauge et gorgonzo]a W E
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Flatcau de mcromagcs W
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Tartclcttc crumble aux pommes créme anglaisc ala cannelle et 5orbct pommeau

Qu

Creme brtlée au caramel beurre salé E

Qu

Aumoniére aux pommes flambées 3 la Bénedictine
Qu

Assiette de sorbet : framboise litchi/cactus citron vert / mojito, brunoise de fruits

w Produits locaux B ]:ait Maison

Prix nets boissons non comprises



